P 35

Laatste wijziging 21-05-2025

Bladerdeeg met geitenkaas

Ingrediénten

Ronde zachte geitenkaas

honing

Bladerdeeg

Walnoten

tijm

Boter om mee in te strijken

eierdooier

Bloem om deeg open te rollen
Bereiding

Verwarm de oven

rondjes uit bladerdeeg snijden

Leg ze in de muffinvormpjes

prik wat gaatjes in de bodem

Leg het schelletje kaas in het midden

Een paar blaadjes tijm en halve walnoot hierop.

Doe hierboven een koffielepel honing.

Vouw de bladerdeeg dicht (er mag een kleine opening zijn).

Bestrijk de bovenkant met ei en melk.
Plaats in de oven voor 15- 20 min
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